Vapeur de grosse dorade au
beurre miellé de gentiane,

pate de Kumquat et

artichauts poivrade
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Comme une tiramisu au parfum de
Verveine Verte du Velay

«ébouriffure» café cacao
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Filet mignon de veau réti et
encornet farci «citron - noisette»
au suc de crustacés,

purée de pomme de

terre au naturel
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